DALLA CUCINA

LE BON BQUIANGER SCOPRI IL MENU STAGIONALE

5 TARTARE DI FASSONA SERVITA SU OSSO E MIDOLLO AL FORNO 14
& CROCCHETTA DI PULLED PORK E COLESLAW /50012 7
I~

Z  UOVADIPARISIIN TRIPPA ALLA ROMANA 570

MILLEFOGLIE DI MELANZANE CON BURRATA E POMODORINI SEMI SECCHI ™72 8

E LINGUINE CON BURRO DI NORMANDIA AL LIMONE E TARTARE DI TONNO @@ 14
E SPAGHETTI Al 4 POMODORI 12 10
QEE CLASSICI ROMAN] V712 12
Q (CARBONARA, AMATRICIANA, CACIO E PEPE)
E GALLETTO AL MATTONE CON PATATE AL FORNO @2 22
§ HACHE DIFASSONA  300%® 15
% SALTIMBOCCA ALLA ROMANA ® 14
@, SFIZIOSETTE DI VITELLA AL POMODORO ®&7912 12
POLPO MARINATO IN PANZANELLA ®012014 18
QE: CICORIA RIPASSATA 2 6
§ SCAROLA ALLA PARTENOPEA “®12 6
8 PATATE AL FORNO 2 6
CAPONATINA D'ESTATE 12 7

LISTA ALLERGENI: (1) Cereali contenenti glutine, (2) Crostacei, (3) Uova, (4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia, (7) Latte, (8)
Frutta a guscio, (9) Sedano, (10) Senape, (11) Semi di sesamo, (12) Anidride solforosa e solfiti, (13) Lupini, (14) Molluschi

In caso di allergie o intolleranze si prega di avvisare il personale di sala al momento dell'ordinazione.




