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LE BON BOULANGER

DAL 1955

BOTTEGA - VINO - CUCINA

MENU DEGUSTAZIONE

Vellutata di cicerchia con friarelli, baccala
e confettura di pomodori

DUBL ESSE METODO CLASSICO
DOSAGGIO ZERO BRUT

Risotto allacqua di ombrina con la sua tartare e
lamelle di funghi porcini
CAMPANARO
FIANO DI AVELLINO DOCG RISERVA
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Polpette di bollito di fassona, purea di patate rosse
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e bisque di gamberi

SERPICO
AGLIANICO DOC

Tortino al cioccolato fondente e mandarino
marmellata di mandarino e salsa alla nocciola

PRIVILEGIO
FIANO PASSITO DOC

€60 a persona
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LE BON BOULANGER

DAL 1955
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BOTTEGA - VINO - CUCINA

11 Ottopre 2026 ore 20.00

FEUDI DI
SAN
GREGORIO

1986>2026

I POSTI SONO LIMITATI,
PRENOTARE AL NUMERO
OPPURE SCANSIONA IL QR

tel: 06 8621 6033
info@lebonboulanger.com
Via Collalto Sabino, 25, 00199 Roma RM




